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DATOS DE LA ANADA

Durante la campafia 2025 domind un clima mas calido de lo normal lo que limité el
rendimiento, gracias a que tuvimos un buen ciclo de lluvias las plantas pudieron tener
reservas suficientes para aguantar el verano obteniendo una sanidad excelente.

La vendimia se produjo durante la segunda quincena del mes de agosto.

PROCEDENCIA DE LA UVA

100% variedad chardonnay, procedente de vifiedos ecoldgicos ubicados en parcelas con
suelos franco-calcareos a 800 metros de altitud en el corazén de Castilla La Mancha.

ELABORACION

LLa vendimia fue manual y nocturna, idénea para preservar los delicados aromas del varietal,

en pequefas cajas de 12kg. Tras un paso por camara frigorifica se hizo un suave prensado

para aprovechar solamente el mosto flor. La fermentacion se produjo durante 27 dias con

levaduras seleccionadas y temperatura controlada a 14-16°C en acero inoxidable para

conservar los aromas varietales, seguido de una crianza sobre sus lias finas durante 3 meses
para aportar textura sin perder vibracidad. Volumen de alcohol 13%.

NOTAS DE CATA

A la vista, presenta un precioso color dorado paijizo, limpio y brillante. En nariz despliega todo
el potencial de la variedad en estado puro, de intensidad alta, predominando intensos
aromas a fruta blanca y citricos. En boca es equilibrado, fresco y vibrante, con una estructura
media y un marcado caracter mineral derivado del suelo calcareo.
Maridaje ideal: Pulpo al horno.



