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Durante la campaña 2024 dominó un clima mediterráneo continentalizado, al suave invierno 

le siguió una primavera seca que limitó el rendimiento de las plantas, pero pudimos tener una 

sanidad excelente. El verano fue caluroso y dentro de la media de los últimos años, el 

resultado de este clima junto a unos trabajos en el viñedo precisos fue una uva de calidad 

suprema con muy buena relación entre la madurez fenólica y el grado alcohólico.

A la vista, presenta un precioso color rubí con reflejos violáceos, limpio y brillante que 

evidencian su juventud, en nariz despliega todo el potencial de la variedad en estado puro, 

predominando intensos aromas a fruta negra y roja, como cerezas, frambuesa, moras junto 

a sutiles notas de violeta y pimienta negra. En boca es equilibrado, fresco y vibrante taninos 

suaves y redondos muy bien integrado tiene un paso por boca ágil y jugoso.

100% variedad syrah, procedente de dos viñedos en agricultura ecológica ubicados en dos 

parcelas colindantes entre Jumilla y Pinoso, de suelos profundos y pedregosos en superficie 

que permiten retener el poca agua disponible y aportar frescura y mineralidad.

Parcela de Jumilla: Vendimia manual y en pequeñas cajas de 12kg, la uva se recolecta 

durante la primera semana del mes de septiembre, tras un paso por cámara frigorífica 

hacemos una maceración en frío para conservar fruta y frescura. La fermentación se produce 

durante 20 días por levaduras seleccionadas y temperatura controlada en fudres de roble 

francés de 11.000 litros durante 12 meses.

Parcela de Pinoso: Vendimiada con el mismo protocolo que la parcela de Jumilla durante la 

tercera semana del mes de septiembre, tras un paso por cámara frigorífica hacemos una 

maceración en frío para conservar fruta y frescura. La fermentación se produce durante 35 

días por levaduras seleccionadas y temperatura controlada en depósitos abiertos de acero 

inoxidable donde posteriormente ha permanecido durante 12 meses. Alcohol 14,5%.
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